
Banchetto Banchetto Banchetto Banchetto

Il Dolce Verde Il Dolce Verde Il Dolce Verde Il Dolce Verde
N. 51 N. 52 N. 53 N. 54

Terrina ai funghi Risotto alla parmigiana Ravioli di ricotta e spinaci Insalatina con striscioline
con insalatina e carciofi pomodoro fresco e basilico di bresaola, noci, semi di zucca

vinaigrette al limone e crostini

*** *** *** ***

Bocconcini di manzo Filetto di maiale in crosta Spalla di vitello al forno Suprema di Pollo "Mais"
Rucola e pomodorini Salsa con pancetta e olive Salsa alle erbe su piccole verdure 

all'olio extra vergine d'oliva Patate duchessa Patate croquette Salsa al limone

Patate arrosto Verdure di stagione Verdure di stagione Patate naturali
Verdure glassate

*** *** *** ***

Panna cotta profumata all'arancia Bavarese allo yogurt Semifreddo alla vaniglia e pistacchi Mousse al cioccolato bianco

con frutti di bosco Salsa di lamponi Salsa al cioccolato piccante con mirtilli marinati

Coulis di papaya

Sfr. 58.00 Sfr. 58.00 Sfr. 58.00 Sfr. 58.00

IVA compresa IVA compresa IVA compresa IVA compresa



Banchetto Banchetto Banchetto Banchetto

STS Salon Train Special STS Salon Train Special STS Salon Train Special STS Salon Train Special
N. 61 N. 62 N. 63 N. 64

Prosciutto crudo ticinese Carpaccio di manzo Gamberoni dorati Risotto

con spiedino di frutta con scaglie di grana su insalata di stagione con taleggio e rucola
Olio e limone Punte di asparagi all'olio e limone

*** *** *** ***

Carré di vitello al forno Filetto di orata alla mediterranea Controfiletto di manzo al forno Lombatina di vitello alla piastra
Salsa alla salvia Riso selvatico Salsa alle erbe Salsa ai carciofi

Patate rosolate Verdure di stagione Patate croquette Patate arrosto

Verdure di stagione Verdure di stagione Verdure di stagione

*** *** *** ***

Mousse ai frutti di bosco Semifreddo alle banane Tiramisù della casa Crostata di amaretti e nocciole

Salsa all'arancia Salsa al cioccolato caldo Gelato alla vaniglia

e scaglie di cioccolato e cocco grattuggiato Coulis di fragole

Sfr. 68.00 Sfr. 68.00 Sfr. 68.00 Sfr. 68.00

IVA compresa IVA compresa IVA compresa IVA compresa



Banchetto Banchetto Banchetto Banchetto

CIWL Orient Express CIWL Orient Express CIWL Orient Express CIWL Orient Express
N. 71 N. 72 N. 73 N. 74

Salmone affumicato con capperi Carpaccio di vitello Ventaglio di prosciutto crudo Terrina di verdure

e mousse al rafano all'olio di noci e striscioline San Daniele ed insalatina di carciofi con petto di quaglia dorata
d'indivia belga e pepe rosso

*** *** *** ***

Risotto Consommé al Porto Lasagnette di Wonton Gnocchetti neri

con scamorza affumicata e trevisana con ragù di frutti di mare e zafferano con calamaretti, pomodorini e olive

*** *** *** ***

Carré di vitello al forno Lombatina di coniglio Medaglioni di tonno alla piastra Filetto di manzo al forno

Salsa alle spugnole ripiena alle verdure con pomodorini e avocado Salsa al Merlot del Ticino

Patate rosolate Salsa al timo all'olio extra vergine d'oliva Patate rosolate

Bouquet di verdure Risotto alla parmigiana Patate naturali Bouquet di verdure

*** *** *** ***

Carpaccio d'ananas Mousse ai frutti della passione Bavarese al mango Semifreddo al cioccolato e pere
con gelato al cocco e con confit di Kumquat e ribes con purea di cassis e liquirizia Salsa alla vaniglia 

scaglie di cioccolato profumata al williamine

Sfr. 78.00 Sfr. 78.00 Sfr. 78.00 Sfr. 78.00

IVA compresa IVA compresa IVA compresa IVA compresa



Banchetto Banchetto Banchetto Banchetto
TEE TEE TEE TEE 

 Trans Europ Express  Trans Europ Express  Trans Europ Express  Trans Europ Express
N. 81 N. 82 N. 83 N. 84

Insalatina di cappesante Carpaccio di polpo Patè di vitello Strudel di verdure tiepido

in mantello di pancetta su insalatina di stagione con insalata di sedano e ribes su rucola e pomodorini

all'olio di sesamo fiori di capperi e limes all'aceto balsamico

*** *** *** ***

Crema al pomodoro e basilico Risotto al rosmarino e Gottardo Crema di patate Agnolotti al prosciutto crudo
con lamelle di tartufo nero e pecorino con burro alle noci

e pere

*** *** *** ***
Gnocchetti di patate e ricotta Sorbetto alle pere Williams Pennette con speck, pomodorini Sorbetto alle arance sanguinelle

con pistacchi e timo e provola affumicata

*** *** *** ***

Carré d'agnello in crosta di erbe Filetto di vitello Lombata di Angus-beef al forno Medaglioni di pescatrice

Salsa alla senape ripieno ai funghi Salsa bernese con cozze e vongole

Patate gratinate Patate croquette Patate al rosmarino Burro all'aneto

Verdure glassate Verdure glassate Verdure di stagione Patate naturali

*** *** *** ***

Mousse ai frutti esotici Sfogliatina ai frutti di bosco Semifreddo al cocco Bavarese al caffè

Composta di prugne secche Crema al mascarpone Banane caramellate con crema al Baileys

alla cannella e cioccolato piccante e mirtilli rossi

Sfr. 88.00 Sfr. 88.00 Sfr. 88.00 Sfr. 88.00

IVA compresa IVA compresa IVA compresa IVA compresa


